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Egészséges, életkorspecifikus, zsircsokkentett, rost- és fehérjekomponensekkel gazdagitott
huskészitmények Kidolgozasat valésitotta meg a Gulyas Janos és Tarsa Kft. konzorciumi
partnerségben a Debreceni Egyetemmel. A Gazdasagfejlesztési és Innovaciés Operativ Program
»Vallalati kutatasi, fejlesztési és innovacids tevékenységek Osztonzése” elnevezésii palyazati
keretprogramban (GINOP_PLUSZ-2.1.1-21-2022-00241) olyan termékeket dolgoztak ki, amelyek
hatéanyagosszetételét sokrétii tudomanyos kutatisok eredményeire alapozva alakitottak Kki,
ezaltal mind a hazai, mind a nemzetkozi élelmiszerpiacon egyedinek tekintheték. Az egyedi
bioaktiv hatéanyagokat tartalmazé termékcsalad tagjai kozott minden korosztily megtalilhatja
a szamara leginkabb adekvat célfunkciét timogaté huskészitményt. A projekt teljes koltségvetése
765, 38 milli6 forint, melybdl a vissza nem téritendd tamogatas dsszege 526,7 forint. A vissza nem
téritendo eurdpai unids tAmogatas dsszege 463, 5 millié forint.

A kutatasok sordn feltartdk az alkalmazni kivant fehérje- és rostforrdsok relevans fizikai-kémiai
paramétereit és techno-funkcioés tulajdonsagait, illetve az eltéré élelmiszermatrixok biohasznosulésra
gyakorolt hatasait. Atfogod vizsgalatnak vetették ala a termékfejlesztések soran alkalmazott hatéanyagok
(antioxidansok, nyomelemek, prebiotikumok) kémiai és biokémiai sajatsagait. A termékfejlesztések
mellett olyan érzékeny vizsgalati modszereket is kifejlesztettek, amelyek alkalmasak a minéség és a
feldolgozasi folyamatok allando ellendrzésére.

A nbvényi rostforrasok megfeleld kezelésének, atalakitdsanak ¢és felhasznalasnak modjat is
optimalizaltak, amelyek a husipari termékek esetében a megndvelt biologiai értéket biztositjak. In vitro
modellvizsgalatok révén értékelték az alkalmazott hatéanyagok, illetve az 1j funkcionalis
termékvaltozatok ténylegesen érvényesiilo €lettani hatasat, illetve a varhatd biohasznosulds mértékét.

Olyan Uj technoldgiakat fejlesztettek ki, mely eredményeként az egészségvédd hatasu, funkcionalis
husipari termékek megnovelt bioldgiai értéke és kivald mindsége biztosithatdo azaltal, hogy az
alkalmazott bioaktiv komponensek aktivitasa megdrzésre kertiil és allandosaguk biztosithato.

A kifejlesztett termékek: immunerdsitd bajor kolbasz, antioxidansokkal dusitott €s fehérjedus debrecent,
fehérjékkel gazdagitott, zsircsdkkentett €s prebiotikus hatasu siitnivald kolbasz, prebiotikus csirke- €s
pulykamellsonka, nyomelemekkel és prebiotikumokkal fortifikalt csemege debreceni, fehérjekivonattal
¢s prebiotikumokkal dusitott virsli, funkcionalis fekete-erdei sonka.

A megval6sitas helyszinei: Gulyas és Tarsa Kft., 6645 Felgyd II. keriilet 80; valamint Debreceni
Egyetem, 4032 Debrecen, Boszorményi ut 138. A projekt a Széchenyi Terv Plusz program keretében
valosult meg. A projektrél boévebb informécid olvashato: www.mek.unideb.hu, illetve
www.gulyashus.hu

Tovabbi informacié kérhetd: Dr. Kiss Attila Péter, tudomanyos fémunkatars — Debreceni Egyetem
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